SAISONAL
AUSNV AL

Haus Tapas 15.00

Hausgemachter Rohschinken, Grammelschmalz, Rauchersaibling,
Fischsulzchen, Schafkase, eigelegtes Gemuse, Chillipesto, hausgemachtes Brot

Frischkase-Kiirbiskernballchen 9.50

mit eingelegten Roten Ruben und karamellisierten Walnussen

Turnitzer Rauchersaibling 13.90

mit Frischkaseballchen

Barlauchcremesuppe 550

mit Topinampurchips

Welsfilet gebacken 23.90

Petersilienerdapfel, Sauce tartare, Erdapfelsalat

Welsfilet gebraten 23.90

Mit Barlauchcreme und Erdapfelgratin

Kalbsrahmgulasch 17.50
mit Nockerl
Huhnerbrustchen 22.90

Mit Krautern gefullt, natur gebraten, Waldstauden- Barlauchrisotto
und Frihlingsgemuse

Spinatknédel (mit jungem BIO- Blattspinat) 13.90

In zerlassener Butter, geriebener Hartkase und Blattsalatschussel

Veggie - Trio 13.90

Aus Rote Ruben- Ragout, Barlauchgnocchi und buntem Gemiuisegarten

Hausgemachte Mehlspeisen

aus der Vitrine



