SAISONAL L AUSWALL

Haus Tapas 15.00

Hausgemachter Rohschinken, Grammelschmalz, Turnitzer Rauchersaibling,
Fischsilzchen, Schafkése, eingelegtes Gemise, Chillipesto, hausgemachtes Brot

Frischkase-Kurbiskernbéallchen 9.50

mit eingelegten Roten Riben und karamellisierten Walnissen

Turnitzer Rauchersaiblingsfilet 13.90

mit Krennockerl

Barlauchcremesuppe 5.50

mit Topinampurchips

Marchfelder Solospargel 18.90

mit Rohschinken, Sauce Hollandaise und Petersilienerdapfel

Turnitzer Saiblingsfilet 23.50

mit Krenschaum und Bérlauchgnocchi

Welsfilet gebacken 23.90

mit Petersilienerdapfel und Salat

Huhnerbrustchen 22.90

mit Krdutern gefillt, natur gebraten, Waldstauden- Barlauchrisotto
und Frihlingsgemdise

Barlauchknoderl 13.90
in zerlassener Butter, geriebener Hartkase und Blattsalatschissel

Krautroulade (vegan) 13.90

mit Linsen-Buchweizenfiille auf Gemiiseragout

Topfenknodel 10.90

im Butterbrosel mit Erdbeersauce



