SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz,
Raucherforelle, Schafkase, eingelegtes Gemuse, Kurbiskernballchen, hausgemachtes Brot

Geraduchertes Turnitzer Saiblingsfilet 13.90

mit Kren- Frischkaseballchen und Krauterpesto

Melanzani in Olivendl gebraten 13.90

mit Rucola, Knoblauch, Krauterpesto, karamellisierte Walnusse
Hiuthnereinmachsuppe 6.50
mit Brosselknodel

Zucchinicremesuppe 6.20
mit StBkartoffelchips

Kalbsrahmgulasch 21,50

mit Butternockerl

Huhnerbrustchen gegrillt 2290

mit Ratatouille und Polentaschnitte

Erdapfel- Schweinbratentascherl 14.00
auf Salat
Fischduo von Wels und Saibling 24.90

mit Dillsauce, Gemuse und Petersilienerdapfeln

Wels gebacken 23.90

mit Petersilienerdapfeln und Salat

Gemuseteller 13.90

mit frischem saisonalem Gemduse und Spiegelei



