SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, eingelegtes Gemduse, Kirbiskernballchen, hausgemachtes Brot

Geraduchertes Turnitzer Saiblingsfilet 13.90

mit Kren- Frischkaseballchen und Krauterpesto

Paradeiservielfalt vom Garten 9.50

mit Mozzarella und Basilikumpesto

Zucchinicremesuppe 5.50

mit Sesam-Knusperstangerl

Fischduo vom Wels und Saibling 24.90

mit Krautersauce, Gemduse und Petersilienerdapfeln

Schweinemedaillons im Speckmantel 24.90

mit Steinpilzsauce und Serviettenknddel

Huhnerfilet gebraten 2290

auf SuRBkartoffelpiree mit Waldstaudenreis und Gemiuisevariation

Veggie- Trio 13.90

mit SuBkartoffelpuree, Waldstaudenreis und Gemusevariation

Gebackene Mangold- Tomaten- Feta-Palatschinke 13.90

mit Schnittlauchrahm und Blattsalat

Quer durch den Gemtuisegarten 13.90



