SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, eingelegtes Gemduse, Kirbiskernballchen, hausgemachtes Brot

Geraduchertes Turnitzer Saiblingsfilet 13.90

mit Kren- Frischkaseballchen und Krauterpesto

Paradeiservielfalt vom Garten 9.50

mit Mozzarella und Basilikumpesto

Kiurbiscremesuppe 5.50
mit Kernol
Ofenfrischer Schweinebraten 17.50

mit Semmelknddel und Salat

Turnitzer Saiblingsfilet 24.90

mit Krautersauce, Gemduse und Petersilienerdapfeln

Wels gebacken 23.90

mit Petersilienerdapfel und Salat

Huhnerfilet natur gebraten 2290

mit Krautern gefullt, Kiirbis- Waldstaudenrisotto und Gemusevariation

Veggie- Trio (vegan) 13.90

mit Rote Riben- Ragout, Waldstaudenreis und Gemusevariation

Gemusestrudel 13.90

mit Schnittlauchrahm und Blattsalat



