SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, eingelegtes Gemduse, Kirbiskernballchen, hausgemachtes Brot

Raucherforelle 13.90

mit Kren- Topfennockerl und Krauterpesto

Eingelegte Rote Riiben 9.50

mit Klrbiskern- Frischkaseballchen und karamellisierte WalnUisse

Tafelspitz-Carpaccio vom gekochten Tafelsptiz 11.50

mit rotem Zwiebel und Kerndl

Lachstartare mit Apfel, Ingwer und Avocadocreme 13.50

Karotten-Ingwercremesuppe 5,50

mit Topinamburchips

Dreierlei Fleischsorten gegrillt 21.90

mit Krauterbutter, Steakhouse- Pommes und Salat

Fischduo von Saibling und Wels 24.90

mit Dillsauce, Schupfnudeln und Gemusebouget

Huhnerfilet natur gebraten 2290

mit Krautern gefllt, Kurbisrisotto und Gemdusevariation

Gemiiselasagne auf Tomatenragout 13.90

Gemiiseteller (vegan) 13.90

Karotten, Brokkoli, Karfiol, gelbe Karotten, Kohlsprossen, Rote Riben,
Erdapfeln und Topinamburchips



