SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, eingelegtes Gemduse, Kirbiskernballchen, hausgemachtes Brot

Raucherforelle 13.90

mit Kren- Topfennockerl

Tafelspitz-Carpaccio vom gekochten Tafelsptiz 11.50

mit rotem Zwiebel und Kerndl

Eingelegte Rote Riiben 9.50

mit Klrbiskern- Frischkaseballchen und karamellisierte WalnUisse

Kastaniencremesuppe 6,20

mit Topinamburchips

Heimisches Fischduo von Saibling und Wels 24.90

mit Lauchsauce, Rote Riben- Gnocchi und Gemusebouget

Schweinemedaillons im Speckmantel 24.90

mit Steinpilzsauce, Serviettenknddel und Brokkoli

Huhnerfilet natur gebraten 2290

mit Krautern gefullt, Kurbis- Erdapfelpuree und buntem Gemusegarten

Gebackene Gemiuisepalatschinke (Tomaten, Linsen, Couscous) 15.50

mit Schnittlauchrahm und Blattsalat

Rahmige Kiurbis- Waldstaudentagliatelle 13.90

Gemiiseteller (vegan) 13.90

Karotten, Brokkoli, Karfiol, gelbe Karotten, Kohlsprossen, Rote Riben,
Erdapfeln und Topinamburchip



