
 

 

SAISONALE  AUSWAHL 
 

  

Haus Tapas          15.00 
hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Räucherforelle,  
Schafkäse, Dirndl- Chutney eingelegtes Gemüse, Kürbiskernbällchen 
 
 

Vitello Forello            15.90 
Räucherforelle mit Fischsauce, Kapern und Rucola 
 
 

Eingelegte Rote Rüben            9.50 
mit Kürbiskern- Frischkäsebällchen und karamellisierte Walnüsse 
 
 

Lachstartar             15.50 
mit Avocado, Apfel und Ingwer 
 

. . . 
 
 

Karotten-Orangen-Ingwersuppe mit Topinamburchips      5,50 

 
 

      . . . 
 

Geschmorte Kreisbacher BIO Lamm (Keule und Brust)  24.90 
mit Erdäpfelgratin und Gemüsebouget 
 
 

Fischduo (Lachsforelle und Saibling)     24.90 
mit Semmelkren, Rote Rüben und Kohlsprossen 
 
 

Hühnerfilet natur gebraten      22.90 
mit Kräutern gefüllt, Rote Rüben- Risotto und buntem Gemüsegarten  
 
 

Haferlaibchen (vegan)       14.90 
mit Kohlrabi-Erbsengemüse und Petersilerdäpfel 
 
 

Gemüselasagne auf Paradeiser- Linsenragout    15.90 
 
 


