SAISONALLE AUSNWALL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, Dirndl- Chutney eingelegtes Gemuse, Kirbiskernballchen

Raucherforelle 13.90

mit Kren- Topfennockerl

Eingelegte Rote Riiben 9.50

mit Klrbiskern- Frischkaseballchen und karamellisierte WalnUisse

Karotten-Orangen-Ingwersuppe mit Topinamburchips 5,50

Fischduo (Wels und Saibling) 24.90

mit Krensauce, rote Riben- Gnocchi und GemtUse

Huhnerfilet natur gebraten 2290

mit Krautern gefllt, Rote Riben- Risotto und buntem Gemdusegarten

Grammelknodel mit Sauerkraut 19.90

Haferlaibchen (vegan) 14.90

mit Kohrabigemuse und Petersilerdapfel

Gemiiselasagne auf Paradeiserragout 15.90

Gemiiseteller (vegan) 13.90

Karotten, Brokkoli, Karfiol, gelbe Karotten, Kohlsprossen, Rote Riben,
Erdapfeln und Topinamburchip



