
 

 

SAISONALE  AUSWAHL 
 

  

Haus Tapas          15.00 
hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Räucherforelle,  
Schafkäse, Dirndl- Chutney eingelegtes Gemüse, Kürbiskernbällchen 
 
 

Räucherforelle            13.90 
mit Kren- Topfennockerl 
 
 

Eingelegte Rote Rüben            9.50 
mit Kürbiskern- Frischkäsebällchen und karamellisierte Walnüsse 
 
 

. . . 
 

Karotten-Orangen-Ingwersuppe mit Topinamburchips      5,50 
 

      . . . 
 
 

Fischduo (Wels und Saibling)      24.90 
mit Krensauce, rote Rüben- Gnocchi und Gemüse 
 
 

Hühnerfilet natur gebraten      22.90 
mit Kräutern gefüllt, Rote Rüben- Risotto und buntem Gemüsegarten  
 
 

Grammelknödel mit Sauerkraut      19.90   

 
 

Haferlaibchen (vegan)       14.90 
mit Kohrabigemüse und Petersilerdäpfel 
 
 

Gemüselasagne auf Paradeiserragout     15.90 
 
 

Gemüseteller (vegan)        13.90 
Karotten, Brokkoli, Karfiol, gelbe Karotten, Kohlsprossen, Rote Rüben, 
Erdäpfeln und Topinamburchip 
 


