SAISONALE AUSNW AL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemuse, Kiirbiskernballchen

Eingelegte Rote Riiben 9.50

Kurbiskern- Frischkaseballchen, karamellisierte Walnusse

Vitello forello 15.90
Barlauchcremesuppe mit Topinamburchips 5.50
Erdapfel- Schweinsbratentascherl 15.90

warmer Krautsalat

Hiuihnerfilet natur gebraten 22.90

mit Krautern gefullt, Rote Riben- Risotto, buntem Gemusegarten

Fischduo von Saibling und Wels 2490

Krenschaum, Rote Riiben- Gnocchi, GemUsevariation

Gemiisecurry mit schwarz- weil Reis 14.50

Rote Ruben- Erdapfelpuffer 15.50

Barlauchsauce, Selleriestroh



