SAISONALE AUSNW AL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,
Schafkase, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemuse, Kirbiskernballchen, Heringssalat

Eingelegte Rote Riiben 9.50
Kirbiskern- Frischkaseballchen, karamellisierte Walnusse

Raucherlachs mit Barlauchcreme 13.90
Herringssalat 16.00
Tafelspitz-Carpaccio vom gekochten Tafelspitz 11.50

rotem Zwiebel, Essig, Kerndl

Barlauchcremesuppe mit SuRkartoffelchips 5.50

Lammragout vom Kreisbacher Bio- Lamm 22.00

Wurzelgemduse, Serviettenknddel

Ofenfrischer Schweinebraten 17.50
Erdapfelknddel, Salat

Hiuihnerfilet natur gebraten 22.90

mit Krautern gefullt, Waldstauden- Rote Riiben- Risotto, buntem Gemiusegarten

Fischduo (Saibling, Wels) 24.90

Erdapfelgratin, Barlauchsauce, Gemusevariation

Rahmige Barlauch- Waldstaudentagliatelle 15.50

mit Blattsalat

Rote Ruben- Erdapfelpuffer 15.50

Barlauchsauce, Selleriestroh

Vom Osterhasen 10.50

,Eierlikorparfait mit warmem Erdbeer- Himbeer- Ragout*



