SAISONALE AUSNAHL

Haus Tapas

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,

Schafkase, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemiise, Kurbiskernballchen

Eingelegte Rote Ruben, gruner Spargel

karamellisierte Walnusse

Raucherlachs mit Barlauchcreme

Tafelspitz-Carpaccio vom gekochten Tafelspitz

rotem Zwiebel, Essig, Kerndl

Barlauchcremesuppe mit StiRkartoffelchips

Lammragout vom Kreisbacher Bio- Lamm

Serviettenknodel

Huhnerfilet natur gebraten

mit Krautern gefullt, Waldstauden- Barlauchnockerl, Spargelragout

Fischduo (Saibling, Wels)

gruner Spargel, Sauce Hollandaise, Petersilerdapfel

Marchfelder Solospargel trifft Boheimkirchner grinen Spargel

Sauce Hollandaise, hausgemachter Rohschinken, Petersilerdapfel

Lasagne mit Salat

Veggie Trio

Petersilerdapfel, Barlauchsauce, Frihlingsgemuse

Barlauch- Kasnockn

Rostzwiebeln, Blattsalat

Karamell- Walnussparfait

warmen Erdbeer- Himbeerragout, Karamellcrumble
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