SAISONALE AUSNAHL

Haus Tapas

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Raucherforelle,

Schafkase, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemuse, Klrbiskernbdllchen

Eingelegte Rote Riiben, gruner Spargel

karamellisierte Walnusse

Raucherlachs mit Barlauchcreme

Tafelspitzcarpaccio vom gekochten Tafelspitz

roter Zwiebel, Kernol

Haussulz vom steirischen Wurzelfleisch

roter Zwiebel, Kernol

Spargelcremesuppe mit Rote Riiben- Chips

Rindsroulade mit Gemtuse- Speckfiille

Wurzelrahmsuce, Serviettenknodel, Salat

Ofenfrischer Schweinebraten

Semmelknodel, Salat

Huihnerfilet natur gebraten

mit Krautern gefullt, Waldstauden- Kornreis, Spargelragout, GemUiisebouget

Wels gebacken aus Kapelln in Kurbiskernparnier

Petersilerdapfel, Salat

Turnitzer Saiblingsfilet

gruner Spargel, Sauce Hollandaise, Petersilerdapfel

Marchfelder Solospargel trifft Boheimkirchner grunen Spargel

Sauce Hollandaise, hausgemachter Rohschinken, Petersilerdapfel

Rahmige Waldstauden- Spargeltagliatelle

Karfiol- Erdapfelstrudel
Schnittlauchrahm, Blattsalat
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