
SAISONALE  AUSWAHL 
 

Haus Tapas           15.00 
hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Räucherforelle,  
Schafkäse, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemüse, Kürbiskernbällchen 
 

Eingelegte Rote Rüben und grüner Spargel     11.00 
karamellisierte Walnüsse, Frischkäsebällchen im Kürbiskernmantel 
 

Tafelspitzcarpaccio vom gekochten Tafelspitz     11.50 
roter Zwiebel, Kernöl 
 

Haussulz vom steirischen Wurzelfleisch      9.50 
roter Zwiebel, Kernöl 

 
. . . 

 

Zucchinicremesuppe mit Karottenchips      5.50 

 
. . . 

 

Ragout vom Kreisbacher Bio- Lamm      22.00 
Wurzelgemüse, Serviettenknödel  

 
 

Hühnerfilet gegrillt         23.90 
Kräutersauce, Waldstaudenreis, frischem Marktgemüse  

 
 

Welsfilet in Butter gebraten        26.90 
Petersilerdäpfel, Salat 

 
 

Bunter Gemüseteller         13.90 
mit Spiegelei 

 
 

Gebackener Karfiol         14.90 
Sauce Tartare, Blattsalat 

 
 

. . . 
 

Zitronenmelissen- Hollerparfait       10.50 
warmes Erdbeerragout 

 

Marillenknödel pro Stück        4.30 


