SAISONALE AUS\W AL

Haus Tapas 15.00

hausgemachter Rohschinken vom Duroc-Schwein, Grammelschmalz, Rauchersaibling,
Schafkase, Dirndl- Chutney, eingelegtes Gemuse, Kiirbiskernballchen

Turnitzer Rauchersaibling 13.90

Rote Ruben, Krentopfen

Paradeiser Vielfalt von Eva Denk's Permakultur 10.50

Mozzarella, Basilikumpesto

Tafelspitzcarpaccio vom gekochten Tafelspitz 11.50

roter Zwiebel, Kernol

Kiurbiscremesuppe, Kernol, Topinamburchips 5.50
Hiihnereinmachsuppe mit Broselknodel 6.90
Kimmelbraten 18.90

Erdapfel- und Semmelknddel, warmer Krautsalat

Bio- Backhendl (Henderl aus Kaumberg) 23.90
Salat
Schweinsmedaillons mit Eierschwammerlsauce 26.50

kleinen Semmelknddel

Huihnerbrustchen mit Krauter gefullt 23.90

Butternut Kirbis- Zucchiniragout, Waldstaudenrisotto

Heimisches Fischduo (Saibling und Wels) 26.90

Krenschaum, Brokkoli- Erdapfelauflauf

Brokkoli- Erdapfel- Topfenauflauf 15.90

mit Kase Uberbacken, Blattsalat

Mangoldkndodel in zerlassener Butter, geriebener Kase, Blattsalat 15.90



Dirndlparfait mit Schokokuchen und Holler- Minzpesto 10.50



